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IMenu Sourmand
« Daveur de /rar/ffe »

105 €

6]? amuse-goacﬁe n

Tartine ¢ I oeuf battu et céape[ure de /ru/}[e

Salade folle de lotte,
[éyumes et lamelles de /ruﬁfe do’é4

L ‘escalope de /oie gras tidde a la pulpe I’arl 0012/9/,
écarlles de /ra/ffe

cSoape//e de coco au lard Di Colonata
a lessence de /ra/%

Uranche de carré de veau a la compolée Of’oz'ynons blancs, féyames de saison

La Framboise :

7]‘&[25/00116126’6 O[Q/‘l‘dmé‘OI:Se en O/éCOC/Ibﬂ7

mousse exlra [e’ye\re

7&358 0/6 moéa

Taxes el service compris

t

La szmp[icz'/é
exige une mailrise
de toul instant,
instant de cuisson,
de goit,
de ﬁbz'/z'on,

e/, enﬁ'n,

de O/éyusfalzbn

Z Sarault
szef de cuisine

S Ballat
GA@/ palissier

2 g GAG/)!II:S

(J?espansagfe du Restaurant
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Loes Entrées

ba fomate

« Ceeur de J(-Jjoea/ » confite, pétales d’ail ef ﬁal'céear de « %ﬁy crabe » & la menthe 29 €

La coarye//e
« Usolon » en superposition de chéore ﬁ'az's, gros camarone ef espuma de basilic 27 €
La fan_yoas/zlrze
Fressé de [8qumes confits ef air de citron 30 €
4

Le ﬁz'e gras
En escalope tiéde, écrasé de coco & la /rU/ffe A é4é, granifé a la ververne 35 €

Loes Incontournables

ba soupe de pozlssons

Fhissons de roche de mon pécﬁeur Gérard FKinalds cursiné & sa fag’on 27 €

La bouillabaisse

En trois services -
cSoupe, croéitons, rouille

Filets de vive ef rascasse sur des pommes de terre,

Urancthe de /ezzouz[ ﬁﬂz/s de Saint Frerre ef Tdyeof 59 €

ZE%?!GLQ?
Kbtr au /our, rouelles of’aageryﬁze mz'—/amé, beurre I algue 59 €

Le risotto
A Lécrasé de /ru/% d’été, copeaux o’ Iberico Lellota 27 €

Loes Usiandes

Be bueuf
Charolass en pavé au yrz[ cassolette de coco, mzf[e/euz[[e fruﬂfe mascarpone 49 €

Le veau /érmier

De Corréze en cote, jus brun, pastilla de [éyumes 48 €

L ‘agneau
Des Alpilles en /I[e/, gateau de gou[your el écume o’ harissa 45 €

Taxes el service compris

La Seche

La lotte
Facon « Cevrctie » seror tiéde, pz'yuszos /arcz' 42 €

Be loup
En cube cuit lenfement & [huile ()dl)[f[é€7 Céa/ney L abricot 59 €

La daurade

Cn az'yazf/e//es a la moutarde de combawa, coulis I’avocat épicé 57 €
Le rougef
En crodte de sel au romarin, vinargretfe de son /oz'e 4] €

Les /G“om ages /Q“azls‘ el a/%}zés 20 €

Le chéore ﬁ’az's comme une soupe,

buile de citron ef copeaux de [éyumes
Ou

Loa boite /G’omayére a/%r}zée
selon nos soubrarts Of’aprés FKobert SLedot

Loes Desserts e

Les fmzls
La /rafse ;
Fraises ﬁ‘afcées en ﬁ}ze ye[ée a Lhibrscus, sablé [éyer el émulsion de garriguetle

Le melon
cSpAére surprise au melon par/amé au basilic, biscuif croustillant & la /[eur de sel

La pécﬂe et abricot :
Fraicheur de pé\cée el d’ agr[co/, smoottire multivitaminé

Loa cerise -

Comme une grosse cerise reconstituée, un dventail de texture

Le chocolaft

Tainors 64%
Groustillant au chocolat noir Jainors ef son consommé de /oampﬁzmousse rose,

creme y[acée a [’I'nfusz'on de 146

Orizaba 39%

J(jayae//e croguante au chocolal lacté relevé au citron Jjaune, yface douce aux zestes

%rayaan[ 72%
CSO(I//]é chocolal au coeur tendre %rayuanz'

o/ . .
Jaxes ef service compris



