A la carte -

La fomalte
« Coeur de 7306(1/ » confile,
/oé/a[es L ail et /['az'céeur de « %by crabe » & la menthe 29 €

La courgeltfe 27 €
« Usolon » en superposition de chéuvre /fraz's,

gros camarone ef espuma de basilic 27 €

kkk

La soupe de poissozzs

Fbissons de roche de mon pé\cﬂear Gérard FKinalds cursiné ¢ sa /ag'on 27 €

Be loup
Kbt au /our, rouelles o’ augerIbe m1'~ﬁ1mé, beurre (/’a[yue 59 €

DLe risoffo
A Lécrasé de /ra/% d’é1é, copeaux I’ Iberico Lellota 27 €

kokk

L ‘agneau
Des Alpilles en ﬁ/e/, gateau de 5011@0(11’ el écume I’harissa 45 €

kkk

La boite ﬁ'omayére aﬁbée
Selon nos soublrarts ohaprés Fobert Sedot 20 €

kkk

bLa pécte ef Labricot
Fraicheur de péche el Iabricol, smoothie multivitaminé 20 €

%rayuazzi 2%
cSoa///é chocolal au coeur tendre %rayuani 20 €

Menu C/)é/eazzer ;

Fin carpaccio de tomate ananas & ['huile de crtron,

croyaan/ de carotte et gez'yne/s de ﬁfe/s de roaye/

Ou

%ye de poissons refour de pé\cée,
/felm(u[ brocolr el artichaul

Ou

Sur un risotto moelleux au vin rouge,

yOlI/bﬂﬂQ//éS 0[6/001:5‘50]73 d\ /&y[’[[/&(/é

Skkk

Fraicheur de pé\cge el ’abricof,

smoottire multivitaminé

Ou

Oroustillant au chocolat noir tainors

€/ Sorn COIZSOH?IZ?é O/QPGMP[QMOU&SQ rose

kekk

%’ynaro@'ses

kekk

70&5‘6 O[G ]22040

40 € par personne, boissons incluses .

Un verre de vin et s bouteille S’eau mindrale



